MITTAGSGERICHTE

Jedes Gericht mit Sauer-Scharf Suppe als Vorspeise

Montag bis Samstag von 12:00 bis 15:00 Uhr, aul3er Sonn- und Feiertage

TELLERGERICHTE Euro
T 0. Gebratene/r Nudeln # oder Reis mit Hahnchenfleisch 6,00
T 1. Gebratene/r Nudeln # oder Reis mit Rindfleisch 7,20
T 2. Gebratene/r Nudeln # oder Reis mit Hummerkrabben B 7,50
T 3. Hahnchenbrust mit Ananas, sul3-sauer 6,50
T4. CHOP-SUEY mit Schweinefleisch 6,50
T5. CHOP-SUEY mit Rindfleisch 7,20
T 6. Knusprige Ente mit Gemuse, leicht scharf # 9,00
T 7. Schweinefleisch im Teigmantel, siiB-sauer * 7,50
T 8. Knusprige Ente mit Ananas, siR-sauer # 9,00
T 9. Hahnchenbrust mit Gemuse und Curry 7,50
T 10. Hahnchenbrust mit Champignons und Bambussprossen 7,50
T 11. Gemuse CHOP-SUEY 6,00
T 12. Gemuse mit TOFU F 6,50
T 13. Hahnchenleber mit Zwiebeln 7,50
T 14. CHOP-SUEY mit Hahnchenbrust 6,50
T 15. Fischfilet in Weinteig, stit-sauer # 7,00
T 16. Hummerkrabben mit Ananas siR-sauer B 9,00

MITTAGSMENU Euro
M 11. Hadhnchenbrust mit Gemuse, CashewnUissen, scharf" 8,50
M 12. Knuspriges Hahnchen mit Ananas # 8,50
M 13. Rindfleisch HA-WAN mit Knoblauch, scharf 9,20
M 14. CHAO-SAN-SIN (Huhn, Rind, Hummerkrabben u. Gemiise) B 9,70
M 15. Knuspriges Hahnchen mit Gemiise, leicht scharf # 9,00
M 16. Hahnchenbrust in Kokosmilch und rotem Curry, scharf 9,00
M 17. Hummerkrabben mit Gemise und Cashewnulssen, scharf 8% 10,00

Unsere Speisen werden unter Anwendung von Glutamat zubereitet.
Auf Anfrage ist eine glutamatfreie sowie eine nicht scharfe Zubereitung maoglich.
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. Glutenhaltiges Getreide

Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen), Roggen, Gerste, Hafer oder Hybridstdmme davon,
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse, ausgenommen

a) Glucosesirup auf Weizenbasis einschliel3lich Dextrose

b) Maltodextrine auf Weizenbasis

c) Glukosesirup auf Gerstenbasis

d) Getreide zur Herstellung von alkoholischen Destilaten einschlief3lich Ethylalkohol
landwirtschaftlichen Ursprung

. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
. Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

a) Fischgelatine, die als Tragerstoff fir Vitamine- und Karotinoidzubereitung verwendet wird
b) Fischgelatine oder Hausenblasen, die als Klarhilfsmittel in Bier und Wein

. Erdnusse und daraus gewonnene Erzeugnisse
. Sojabohnen und daraus gewonne Erzeugnisse

aulder

a) vollstandig raffiniertes Sojabohnendl und -fett

b) natlrliche gemischte Tocopherole (E306), Naturliche D-alpha-Tocopherol, nattrliches D-
alpha-Tocopherolacetat, natirliches D-alpha-Tocopherolsukzinat aus Sojabohnenquellen
c) aus pflanzlichenOlen gewonnene Phytosterine und Phytosterinester aus Sojaquellen

d) aus Pflanzendlsterinen gewonnene Phytostanolester aus Sojaquellen

. Milch und daraus gewonne Erzeugnisse

auler
a) Molke zur Herstellung von alkoholischen Destillaten einschlieRlich Ethylalkohol
landwirtschaftlichen Ursprungs

. Schalenfrichte

Mandeln, Haselnusse, Walnlsse, Kaschunusse, Pecannusse, Paranlsse, Pistazien,
Macadamia- und Queenslandnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse, auf’er Nisse zur
Herstellung von alkoholischen Destillaten einschlief3lich Ethylalkohol landwirtschaftlichen
Ursprungs

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulphite

in Konzentratinonen von mehr als 10 g/kg oder 10 mg/I als insgesamt vorhandenes SO 2, die flr
verzehrfertige oder gemaf den Anwendungshinweisen des Herstellers in den urspriinglichen
Zustand zurtickgefiihrten Erzeugnisse zu berechnen sind

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

. Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse



